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COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUÁRIA


AVALIAÇÃO PARA FÁBRICA DE CONSERVAS / ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS
check list
	IDENTIFICAÇÃO DO ESTABELECIMENTO

	Razão Social:

	SISP nº:
	Processo SAA nº:                    /         

	Categoria:

	Capacidade de produção diária:

	CNPJ:

	Município:
	

	Coordenadas:

	Telefone:
	e-mail:

	
	

	
	


	LISTA DE VERIFICAÇÃO PARA FÁBRICA DE CONSERVAS / ENTREPOSTO DE CARNES


	1. ÁREA EXTERNA
	C
	NC
	NA
	NO

	Delimitação adequada (alambrado, muro).
	
	
	
	

	Pavimentação
	
	
	
	

	Área de circulação interna de veículo
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Bom estado de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	2. SALA DO SISP
	C
	NC
	NA
	NO

	Uso Privativo
	
	
	
	

	Banheiro/vestiário
	
	
	
	

	Mesa/ Arquivo/Livro de Registro
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Bom estado de conservação/manutenção
	
	
	
	

	Uniformes
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	3. BANHEIRO
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para o número de funcionários
	
	
	
	

	Pia
	
	
	
	

	Vaso sanitário com tampa
	
	
	
	

	Lixeira com acionamento a pedal
	
	
	
	

	Sabonete líquido/papel toalha/ papel higiênico
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Revestimento da parede adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Bom estado de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	4. VESTIÁRIO
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para o número de funcionários
	
	
	
	

	Chuveiro (água quente)
	
	
	
	

	Armário de aço
	
	
	
	

	Banco
	
	
	
	

	Revestimento da parede adequado
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	5. DEPÓSITO DE MATERIAL DE LIMPEZA
	C
	NC
	NA
	NO

	Instalação própria
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Estocagem em prateleiras/pallets
	
	
	
	

	Produtos registrados
	
	
	
	

	Controle de entrada/saída dos produtos
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Revestimento da parede adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	6. DEPÓSITO DE EMBALAGEM PRIMARIA
	C
	NC
	NA
	NO

	Instalação própria
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Estocagem em prateleiras/pallets 
	
	
	
	

	Controle de entrada/saída dos produtos
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	Boas condições de limpeza
	
	
	
	

	Verificar estoque de embalagem (estimando prazo de utilização)
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	7. DEPÓSITO DE EMBALAGEM SECUNDARIA
	C
	NC
	NA
	NO

	Instalação própria
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Estocagem em prateleiras/pallets 
	
	
	
	

	Controle de entrada/saída dos produtos
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	Boas condições de limpeza
	
	
	
	

	Verificar estoque de embalagem (estimando prazo de utilização)
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	8. DEPÓSITO DE INGREDIENTES
	C
	NC
	NA
	NO

	Instalação própria
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Estocagem em prateleiras/pallets 
	
	
	
	

	Ingredientes registrados
	
	
	
	

	Controle de entrada/saída dos produtos
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	Boas condições de limpeza
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	9. ALMOXARIFADO
	C
	NC
	NA
	NO

	Instalação própria
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Controle de entrada/saída de produtos
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Área organizada
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	10. CALDEIRA
	C
	NC
	NA
	NO

	Existente
	
	
	
	

	Depósito de lenha com cobertura
	
	
	
	

	Distância adequada
	
	
	
	

	Funcionário exclusivo
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	11. OUTRA FONTE DE CALOR
	C
	NC
	NA
	NO

	Existente
	
	
	
	

	Depósito de combustível
	
	
	
	

	Distância adequada
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	12. RESERVATÓRIO DE ÁGUA
	C
	NC
	NA
	NO

	Volume suficiente para atender a produção diária
	
	
	
	

	Dosador de cloro automático
	
	
	
	

	Caixa com tampa
	
	
	
	

	Boas condições de conservação
	
	
	
	

	Boas condições de limpeza
	
	
	
	

	Controle de cloro residual
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	13. ÁREA DE HIGIENIZAÇÃO DE CAIXAS
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Localização adequada
	
	
	
	

	Cobertura
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	14. DEPÓSITO DE CAIXAS LIMPAS
	C
	NC
	NA
	NO

	Existente
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Localização adequada
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Revestimento de parede adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	15. BLOQUEIO SANITÁRIO
	C
	NC
	NA
	NO

	Existente/delimitado
	
	
	
	

	Localização adequada
	
	
	
	

	Dotado de lavador de botas com acionamento automático
	
	
	
	

	Escova para higienização de botas
	
	
	
	

	Produtos para higienização de botas
	
	
	
	

	Pia para higienização de mãos
	
	
	
	

	Escova para higienização de mãos
	
	
	
	

	Produto para higienização de mãos
	
	
	
	

	Papel toalha (não reciclado)
	
	
	
	

	Lixeira com tampa e acionamento a pedal
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para o número de funcionários
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	16. INSTALAÇÕES INTERNAS
	C
	NC
	NA
	NO

	Piso adequado
	
	
	
	

	Revestimento de parede adequado
	
	
	
	

	Cobertura adequada
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	16.1. EQUIPAMENTOS
	C
	NC
	NA
	NO

	Equipamentos dotados de superfície lisa de fácil desinfecção
	
	
	
	

	Em bom estado de conservação e funcionamento
	
	
	
	

	Em perfeitas condições de limpeza (interna e externa)
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	16.2. UTENSÍLIOS
	C
	NC
	NA
	NO

	Utensílios lisos, em material não contaminante, de tamanho e forma que permitam fácil limpeza
	
	
	
	

	Em bom estado de conservação
	
	
	
	

	Em perfeitas condições de limpeza
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	16.3. MÓVEIS 
	C
	NC
	NA
	NO

	Em número suficiente, de material resistente, liso e impermeável, com superfícies íntegras (sem rugosidade e frestas)
	
	
	
	

	Em bom estado de conservação
	
	
	
	

	Em perfeitas condições de limpeza (parte inferior, inclusive)
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	16.4. LIMPEZA E DESINFECÇÃO de equipamentos e utensílios
	C
	NC
	NA
	NO

	Utilização de água quente, detergentes e desinfetantes registrados
	
	
	
	

	Armazenamento de utensílios e equipamentos em local apropriado, de forma ordenada e protegidos de contaminação
	
	
	
	

	Frequência de higienização de equipamentos adequada
	
	
	
	

	Existência de registros de higienização
	
	
	
	

	Disponibilidade e adequação de utensílios (escovas, esponjas, etc) necessários à higienização em bom estado de conservação
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	17. SALA DE DESOSSA CLIMATIZADA
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Disposição adequada dos produtos
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Óculo de expedição
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18. CAMARAS FRIAS
	C
	NC
	NA
	NO

	18.1. Antecâmara de recepção:
	
	
	
	

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Disposição adequada dos produtos
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.2. Câmara para matéria-prima resfriada
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Disposição adequada dos produtos
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.3. Câmara para matéria-prima congelada
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Disposição adequada dos produtos
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.4. Câmara de descongelamento
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Disposição adequada dos produtos
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.5. Câmara fria de cura
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Marcador de umidade
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Prateleiras em material adequado
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.6. Câmara fria de produtos acabados
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Marcador de umidade
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	18.7. Outras Câmaras frias (especificar:                                 )
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Marcador de umidade
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	19. Área de salga (sala / câmara fria)
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Marcador de umidade
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Tanque de salga de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	20. Área de embutidos e defumados - área quente
	C
	NC
	NA
	NO

	Dimensões suficientes para atender a produção
	
	
	
	

	Revestimento adequado da porta
	
	
	
	

	Revestimento adequado de paredes
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Temperatura adequada
	
	
	
	

	Marcador de temperatura externo
	
	
	
	

	Boas condições das estufas e de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições do defumador e de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições do tanque de cozimento e de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições do tanque de tingimento e de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições do tanque de resfriamento e de tamanho e material adequado
	
	
	
	

	Boas condições gerais de higiene
	
	
	
	

	Boas condições gerais de conservação/manutenção
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	21. Sala de Embalagem
	C
	NC
	NA
	NO

	Área exclusiva para embalagem primária
	
	
	
	

	Área exclusiva para embalagem secundária
	
	
	
	

	Pé-direito adequado
	
	
	
	

	Piso adequado
	
	
	
	

	Revestimento de parede adequado
	
	
	
	

	Teto adequado
	
	
	
	

	Luminárias com protetores
	
	
	
	

	Em boas condições de higiene
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	22. Área de expedição climatizada
	C
	NC
	NA
	NO

	Existente
	
	
	
	

	Presença de óculo
	
	
	
	

	Presença de plataforma
	
	
	
	

	Projeção de cobertura externa
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	23. CONDIÇÕES GERAIS
	
	
	
	

	Fluxo de produção contínuo
	
	
	
	

	Funcionários uniformizados
	
	
	
	

	Atestado de saúde dos funcionários
	
	
	
	

	Controle da qualidade da água
	
	
	
	

	Controle da qualidade do produto acabado
	
	
	
	

	Controle de pragas
	
	
	
	

	Planilhas de resultados de analises da matéria prima e produto acabado
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	24. VEICULO TRANSPORTADOR
	C
	NC
	NA
	NO

	Utilitário com carroceria isotérmica
	
	
	
	

	Caminhão isotérmico
	
	
	
	

	Caminhão com unidade de refrigeração
	
	
	
	

	Boas condições de conservação/manutenção
	
	
	
	

	Boas condições de higiene
	
	
	
	

	Boas condições de organização dos produtos
	
	
	
	

	Possui licença de funcionamento da Vigilância Sanitária para o transporte de alimentos
	
	
	
	


	OBSERVAÇÕES:


	CONSIDERAÇÕES FINAIS



	RESPONSÁVEIS PELA FISCALIZAÇÃO (Assinatura, carimbo e nº credencial)



	RESPONSÁVEIS PELA EMPRESA (legal e RT - Nome completo, assinatura e RG)
                                                   

	LOCAL E DATA

______________________________, _________ DE _______________________ DE 20_____.




(*)C:Conforme/NC:Não Conforme/NA:Não se Aplica/NO: Não Observado. 
www.defesaagropecuaria.sp.gov.br
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